v
RESTAURANTE




POSTRES

OBLEA DE MANZANA « & & — 6,50
CON HELADO DE CANELA

TARTA DE QUESO & @ € — 6,50
PINA ASADA CON HELADO DE VAINILLA & & — 6,50
TORRIJA CON HELADO DE VAINILLA & & & — 6,50

HELADOS (VARIOS) @ € S s& — 6,50
VIOLETA, ROSA, CANELA, VAINILLA, CHOCOLATE Y FRESA

SORBETES i — SIN ALCOHOL 6,50 - CON ALCOHOL 8
MANDARINA, LIMON, MORA

ALERGENOS

o e z Y / -z

@

GLUTEN HUEVO LACTEOS PESCADO MOSTAZA GRANOS DE SESAMO CRUSTACEOS

-4 N & o e 9

CACAHUETES FRUTOS SECOS APIO SOJA ALTRAMUCES MOLUSCOS

ﬁ

SULFITOS

AKIBA

RESTAURANTE

ENTRANTRES

PUERROS A LA BRASA — 9,50
PULPO BRASA CONPURE T & — 27
ENSALADILLA CON VENTRESCA & & @ & — 8- 15
CROQUETAS CON JAMON 6J & @& —17
TORREZNOS FINISIMOS & — 15
JAMON 5J — .20 - 38
ALCACHOFAS CON VIRUTA DE JAMON 5J & — 18
CHORIZO CRIOLLO A LABRASA T s — 7
STEAK TARTAR SOBRE TUETANO A LA BRASA & & & — 23
BRIOCHE CON MANTEQUILLA ARTESANAL Y ANCHOA « & @ — 20
ZAMBURINAS @ “ — 19,50
MEJILLONES AKIBA (PICANTES) & g&& — 12,50
MEJILLONES AL VAPOR @ 3 — 12
TABLA 5J — 38
TABLA DE QUESOS @ & — 28
PUERROS ASADOS — 9,50
MOLLEJAS A LA BRASA &%, —18

TORTILLA DE PATATAS € @ — 12

e

PAN Y APERITIVO (POR PERSONA) o —2



ENSALADAS

TOMATE ALINADO — 12
TOMATE CON VENTRESCA Y CEBOLLETA @ — 16
ENSALADA MIXTA @& @ — 12

PESCADOS

LUBINA A LA BILBAINA (POR PERSONA) @ — 27

RAPE A LA BRASA @ — 1 PERSONA 27 — 2 PERSONAS 50

LUBINA A LA SAL (2 PERSONAS) @ — 50
BACALAO @ — 28

CORVINA (POR PORCIONES) @ — 27

PAN Y APERITIVO (POR PERSONA) ,g% =9

CARNES

HAMBURGUESA CARNE MADURADA « B @ & — 18
POLLO DESHUESADO A LA BRASA — 18,50
SOLOMILLO DE TERNERA CON GUARNICION — 29
CHULETON EXTRA PREMIUM (1 KG) — 85
CHULETON VACA MADURADO (1 KG) — 65
ENTRAKA — 21

CACHOPO DE TERNERA (2 PERSONAS) & @ @ — 34
PICANA — 26

GUARNICIONES

PATATAS FRITAS — 5

PATATA AKIBA @ — 5,50

ASADA CON MANTEQUILLA ARTESANAL
(PICANTE OPCIONAL)

PIMIENTOS ASADOS — b5
PIMIENTOS DE PADRON — 5

PAN Y APERITIVO (POR PERSONA) ,g* =)




